
 

Sodexo a signé un accord mondial avec WWF pour travailler ensemble notamment sur les produits de la mer 
responsables et s’est ainsi engagé à supprimer des menus les espèces de poissons menacées de disparition 
comme le requin, la raie, le flétan d’Atlantique, la perche du Nil ou le thon rouge. 
 
L’approvisionnement suit un cahier des charges strict, puisque les fournisseurs s’engagent à privilégier des 
produits issus de filières labellisées MSC (Marine Stewardship Council). 

 

 

 

Sodexo a défini sa stratégie mondiale en faveur de la pêche responsable en se basant sur 5 piliers indissociables 
 
 Maintenir une grande variété d’espèces dans ses catalogues et menus 
 Interdire certaines espèces menacées et mettre en œuvre des mesures de contrôle pour les autres espèces 
 Utiliser les Eco-standards et les Ecolabels 
 Mettre en place une filière d’achats en provenance de l’aquaculture 
 Travailler en collaboration avec le WWF pour développer la stratégie en matière d’achats responsables 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La présence du label 
bleu MSC garantit 
aux familles des 

produits issus d’une 
pêcherie ayant 

démontré que les 
stocks qu’elle 
exploite sont 

durables, son impact 
environnemental 

réduit, et sa gestion 
adaptée. 


